MIDDAGSMENY
Husets gryterett								kr 149,-
Husets viltgryte								kr 195,-
*KOLDTBORD:
Stort koldtbord m/5 varme retter inkl. dessert+kaffe.		kr 295,-
Lite koldtbord m/2 varme retter inkl. dessert+kaffe.		kr 249,-
*MIDDAG:
Skinkestek, medisterkaker, karbonader, surkål/grønnsaker.	kr 195,-
Juletallerken, ribbe, medisterkaker, julepølse,rødkål/grønns.	 kr 195,-
Svin Indrefilet, broccolli,minigulrot,fløtesaus, maldonpoteter	.kr 249,-
*3-RETTERS  SELSKAPSMENYER: 	Velg selv!			 Kr 395,-
#Forretter:
-Røkt laks servert på ruccollaseng, husets sennepssaus og olivenbrød.
-Grillet ørrett med urterømme, garnert med reker.
-Kremet soppsuppe servert med rømmeklatt.
#Hovedretter:
-Kalvestek med fløtesaus, dampede grønnsaker og kokte poteter.
-Reinsdyrstek med viltsaus, dampede grønnsaker og kokte poteter.
-Svin Indrefilet, broccolli, minigulrot, fløtesaus og kokte poteter.
#Desserter
-Hjemmelaget karamellpudding med krem
-Hjemmelaget sjokoladepudding med vaniljesaus og krem
-Vaniljeis med lune skogsbær
*SELSKAPSMENY/BRYLLUPSMIDDAG:			kr 495,-		
#Meny 1
Forrett:
-Ørrettfilet på ruccollaseng med urterømme og lefse.
Hovedrett: 		“Vilt-triologi”
-Filet av elg, hjort og reinsdyr med husets viltsaus, ovnsbakte grønnsaker og
 saltbakte gourmetpoteter napert med rømmedressing.
-Dessert:
Sjokoladefondant med vaniljeis, bringebær og couliss.
#Meny 2
Forrett:
-Røkt laks på ruccollaseng med urterømme og olivenbrød.
Hovedrett:
-Reinsdyrfilet med husets viltsaus, baconsauterte grønnsaker med sopp og løk, saltbakte mandelpoteter og rognebærgele.
Dessert:
-Panacotta/Creme Brulee med lune skogsbær og myntesaus.
#Meny 3
Forrett:
-Urtegravet hjort i løvtynne skiver, sprøstekt skogssopp og tyttebærdressing.
Hovedrett:
-Grillet ørrettfilet servert på seng av grillede grønnsaker,smørsaus med
 lime og sitron og timianbakte rosevalpoteter.
Dessert:
-Hjemmelaget isparfait med lune bjørnebær nappert med advocaat-likør.



 











